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INTI

BEACH

MENU

DE 12:00 PM - 11:00 PM



ENSALADAS

ENSALADAROSARITO. ..o ©275
Lechugas del Huerto de INTI, aderezo especial de
la casa. Queso parmesano y crujiente pan al ajo.

ENSALADAPYREUS ...................cocooiiiin. ®® 285
Lechugas del Huerto de INTI con espinacas,

pepino, tomate, aceituna kalamata, queso de cabra

y aderezo especial de la casa.

ENSALADADE LADONA .......................co..... ®® 275
Lechugas, arugula, tomate cherry, aceituna
kalamata, corazones de alcachofas y palmitos.

EXTRAS
PECHUGA DE POLLO
CAMARON
QUESO DE CABRA
QUESO PANELA ..
AGUACATE HASS -

ADEREZOS

Balsdmico ¢ Aderezo de la Casa  Frutos rojos

CARPACCIO TIBIO DE PORTOBELLO

Portobello confitado en aceite de oliva y hierbas.
Con puré de ajo rostizado, tomate deshidratado
y artgula. Con pan rustico.

CARPACCIO DE RES EN ALIOLI DE TRUFA BLANCA
Filete angus con alioli, tomate deshidratado a las
finas hierbas, artgula baby y pan rustico.

PICANA A LA BRASILENA
Finas ldminas de picana al grill estilo Brasil
Con pan rustico.




ENTRADAS

CAMARONES AL PESTO DE CILANTRO................... 345
Camarones marinados en pesto de cilantroy
flambeados con vino blanco. Con pan al ajo crujiente

de poro y camote.

TACOS TEMPURA

PESCADO

CAMARON

Con guacamole, salsa chipotle, “pico de gallo” y mix
de verduras: col morada, zanahoria y calabaza.

CALAMAR TEMPURA
Aros de calamar y vegetales tempurados
hecho en casa, con salsa tartara.

CREMA DE LANGOSTA DE LA CASA

Langosta salteada y flambeada con apio, ajo,

poro, especias del Huerto de INTI; llevado a
ebullicion y luego hecho crema. Con crutones de ajo.

CHICHARRON DE PICANA CON GUACAMOLE
Acompanado de salsa martajada
y tortillas recién hechas.

MINI HAMBURGUESAS DEWAGYU........................ 330
CON QUESO

Pan brioche, mayonesa de artgula, tomate
deshidratado, cebolla caramelizada, queso

manchego y pepinillo tempura.

MEJILLONES ESTILO INTI
Salteados con vino blanco pesto de cilantro cremoso
acompanado de pan de masa madre con ajo.




CEBICHES Y TIRADITOS

ESPECIALES DE TEMPORADA

AGUACHILE ROJO DE CAMARON

Camaron azul del Pacifico, chile morita, limén,
cilantro y albahaca; acompanado de cremoso de
aguacate, cebolla morada, albahaca y cilantro criollo.

CEBICHEVERDEDEROBALO.......................ccoovne. kP
Robalo fresco de la peninsula, Nuestra tradicional

salsa cremosa de cilantro y jengibre, cubos de

aguacate, cebolla morada y cilantro criollo.

JJ NIVEL PICANTE MEDIO

CEBICHE DE LANGOSTA Y ALIOLI DE GENGIBRE. . ... ® 950
Langosta con leche de tigre, limén y cebolla morada,

alioli de jengibre perfumado por cilantro.

Camote glaseado, cancha y chips mixtas.

CEBICHE DE PESCADO ESTILO PERUANO............... 345
Con la pesca de la manana, leche de tigre, limén,

cebolla morada, perfumado con cilantro. Camote

glaseado, cancha peruana y chips mixtas.

CEBICHE MIXTO ESTILO PERUANO. .................... ® 375
Pesca del dia, camardn, pulpo y calamar, leche

de tigre, limén, perfumado con cilantro. Camote

glaseado, cancha peruanay chips mixtas.




CEBICHES Y TIRADITOS

CEBICHE DE PULPO EN SALSA DE CILANTRO.. ... 375
Con leche de tigre, limon, salsa de cilantro, cebolla
morada, camote glaseado, cancha y chips mixtas.

TIRADITODESALMON.................................... 345
Salmaén en reduccion de maracuya y mezcal.

Aguacate, cebolla cambray, wakame, tomate

cherry y chips mixtas.

TIRADITODEATUN..............cooiiiiiiii 350
Atun en salsa de soya, limdn, aceite de ajonjoli.

Con tomate cherry, cebolla cambray, aguacate,

wakame y chips mixtas.

LOS PRINCIPALES

ARROZCONMARISCOS...............oooiiiiiiie 540
Arroz jazmin arrisotado en salsa de mariscos. Con
camarones, pulpo, calamares, mejillones. Alioli de

chipotle, cebolla cambray y chicharos.

CAMARONESDELACASA ................cccoeiinnnn. 495
A la mantequilla, ajo y perejil. Con vegetales
al grilly arroz al cilantro.

PULPOALGRILLINTI ..o 515
Marinado con especies del Huerto de INTI al grill con

aceites y sales ahumadas. Vegetales a la parrillay

arroz al cilantro.

PECHUGA GRILLADA A LAS FINASHIERBAS. .............. 395
Marinada con especias y aceites de finas hierbas al
grill. Puré rastico de papa y vegetales a la parrilla.



LOS PRINCIPALES

LOMO SALTADO ESTILOPERUANO ......................... 540
Filete de res angus, salteado al wok con cebolla

morada, tomate, salsa de soya, flambeado con piscoy
perfumado con cilantro. Arroz Jazmin y papas gajo.

FILETE DE RES EN SALSADE TRUFANEGRA ............. 840
Filete de res angus al término de su preferencia,

con puré rustico de papa. En salsa de trufa negra 'y

quinuas crocantes. Acompanado de vegetales baby.

FETTUCCINI FUNGHIPORCINI....................cooeien 375
Hongos porcini y salsa de trufa negra.

RISOTTO INTI DE VEGETALES Y HONGOS .................. 375
DE LA ESTACION

Arroz arborio cocido a fuego lento, con especias del
Huerto de INTI y hongos de la estacion; champifiones y
setas. Acompanado de vegetales baby.

MARYTIERRA ... 935
Medallones de New York, camarones a la mantequilla.
Vegetales de la casa y gajos de naranja caramelizada.

PESCA DEL DIAESTILOINTI.................oooiiiinne. 480
Marinado con limén, sal, pimienta al grill.

Sobre cama de espinacas y esparragos, cubierto

en salsa de jengibre, vino blanco y soya.

Acompanado con arroz al cilantro.

PESCA DEL DiA EN PEPIAN DE HOJA SANTA........... 480
Pesca del dia en pepian de hoja santa, acompanado con
ensalada caribefia y puré de camote al carbon.

SALMON AL GRILL CON QUINOA Y AJO BLANCO. ... 540
Salmén a la parrilla con quinoa y vegetales acompafnado
de ajo blanco, contiene almendras y gluten.

TATAKI DE ATUN CON PURE DE VERDURAS. ............... 480
AL CURRY

Marinado con especias de la casa, sellado.

Puré de verduras al curry verde.

G0000000000000000000



LOS PRINCIPALES

PICANAALGRILL ... 540
Certified Angus Beef. Sobre una cama de

esparragos, papas gajo con ajo y perejil y tomate

cherry al grill.

NEW YORK 16 0Z450GR....................covvvinnnnn. 1,400
Certified Angus Beef. Con papas en gajos a la
brasilefa, hongo portobello y ensalada mixta.

RIBEYE160Z450GR....................ooiiiiin, 1,450
Certified Angus Beef. Con papas en gajos a la
brasilefa, hongo portobello y ensalada mixta.

TERRINA DE CORDERO [ ... 530
con salsa de ajo negro y piloncillo cremoso de

camote, cebollas cambray rostizadas y coles de

bruselas salteadas con mantequilla de chiles

ahumados.

ESPECIALES DEL CHEF

PESCA DEL DIiA 1 KG
PESCA DEL DIiA 1%: KG.

TACOS DE LANGOSTA

PARRILLADA DEL CHEF (LANGOSTA)
PARRILLADA INTI

LANGOSTA 800 GR

SIN GLUTEN @ VEGETARIANO @ PICANTE




